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BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

At Breville we are very safety conscious. We design and manufacture consumer products with
the safety of you, our valued customer, foremast in mind, In addition we ask that vou exercise
a degree of care when using any electrical appliance and adhere to the following precautions.

IMPORTANT SAF EGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS
BEFORE USE AND SAVE FOR

FUTURE REFERENCE
To protect egainst electrical shock do naot
immerse card, plug or this appliance in
water or any other liquid
Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

Do not lesve the appliance unattended
when in use.

Unplug from outlet when not in use and
before cleaning Allow to coal before
edding or removing parts, and before
cleaning the appliance.

It is recommended to reqularly inspect
the appliance and poer eord, Do not use
the appliance if there is damage to the
power cord or plug, or after the appliance

melfunctions, or has been damaged in any
vy, Immediately stop use and call Breville

Consumer Support.

The use of accessory attachments
not recommended by Breville may
cause injuries,

Do not use outdoors,

Do not let the eord hang over the edge of
tables, counters, or tauch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or alectric

bumer, or in 2 heated oven.
Do not touch hat surfaces, Appliance

surfaces are hot during and after operation.

To prevent burns or personal injury;

always use protective hat pads or insulated

cven mitts, or use handles or knobs
where availsble.

@

Extreme caution must be used when
moving an applisnce containing hot oil
ar other liquida.

Ta disconnect, turn the control to the
OFF position, then remeove phug from
ponar outlet,

Do not use appliance for anything other
than its intended use.

The appliance is not intended to be
aperated by means of an extermal timer or
separate remote-cantrol

ADDITIONAL SAFEGUARDS

Remove and safely discard amy packagmg
material or promotional labels before using
the eppliance for the first time.

To aliminate a choking hazard for young
children, remove and safely discard the
protective cover fitted to the power phug of
this appliance.

Ensure that the surface where the
appliance operates is stable. level, clean

1f any of the contained instructions or
wamings &re not understood pleaze
contact Breville Consumer Support

for assistance,

Far any maintenanes ather than cleaning.

call Braville Consumar Suppernt or visita
Breville Authorized Servicer.



BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

SHORT CORD INSTRUCTIONS

Your Breville appliance is fitted with a short
power supply cord to reduce personal injury

or property damage resulting from pulling,
tripping or becoming entangled with & longer
cord, Longer detachable power-supply cords ar
extension conds are available and may be used
if care is exercised in their use, If an extension
cord is used, (1) the marked electrical rating of
the cord set or extension cord should be at least
as great as the electrical rating of the appliance,
(&) the cord should be arranged se that it will
not drape over the countertop or table-top
whare it can be pulled on by children ar tripped
over unintentionally and (3) the extension cord
must include a 3 prong grounding pleg.

BREVILLE ASSIST® PLUG

Your Braville appliance comes with a unigue
Assizt* Plug, conveniently desiqned with

a finger hole to ease removel from the
pewer outlet.

CALIFORNIA PROPOSITION 65:
{Applicable to California residents anby).

Thiz product contains chemicals known to
the State of Californis to cause cancer, birth
defects or other reproductive harm.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS
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ENOW YOUR EREVILLE PRODUCT

POWER dial
Coal-touch handle

Integrated switch automatically starts
the coaking cyecle when the lid is closed,
Locking latch

Darkness control dial

& different darkness settings end a

manual eption allow veu to customize
waffe color from light to dark

Integrated moat
Crverflenr moat catches any excess batter
and eooks it for mess-free elean up.

Stainless steel housing

. Broville Assist® plug (not shown)

PFOA-free non-stick
Prevents waffles from sticking.
Die-cast aluminum cooking plates

Thicker cooking plates for better heat
retention and even browning.



OPERATING YOUR BEREVILLE PRODUCT

Before first use, remove and safely discard eny

packing material, promaotional labels and tape
firorm the waffle maker,

L

Wipa the walfle maker cooking plates with
& damp spenge or cloth. Dy thoroughly
end close the lid.

Place the waffle maker on a fiat, dry surface.

Ensure there is a minimum distanee of

4" (10cm) of space on all sides of the waftle
meler. Do not place anything on top of the
waffle maker.

7 Open the lid. Pour epprosimately 44 cup of
batter evenly on the center of each waffle
souare, The batter should cover the peaks
of the waffle plate,

8. Close the lid but keep the lacking latch
open. Onee the lid is closed the READY
light will switeh off and the COOKING
light will illuminata,

B You can lift the lid during cocking to checl
the doneness of your waffles. Howewver,

if the lid remains open for maore than 7
seconds, the COOKING light will switch

3. Unwind the power cord completely and off and the READY light will illaminate.
insert the power phug into a grounded When the lid is then elosed, the cookdng
10/120V routlet eyele will start again from the beginning

4, Tum the POWER dial to the ON position. 1 ;

3 : 10, At the end of the cocking cyele, an audible
The PREHEATING light will flach. alert will sound, the COOKING light
5. Use the darkness control dial to adjust will switch off and the READY light will

the brovmness of your waffle. There are

& darlmeas settings ranging from LIGHT
to DARK. The waffle makerwill adjust the
cooling time based on your selected waffle
color, To customize the cocling timme and
waffle color, select the MAMIUAL setting.
Wwhen maldng your first walfle, we suggest

flluminate. Open the lid and carefully
remove your walfles. Do not use metal
utensils as they can seratch the
nonestick surface.

using a middle setting. If waffles are not removed immediately

after the cooking cyele has completed,
an audible alert will sound every
30 scconds.

When using the waffle maker for the

first time, you may notice a fine smoke

haze. This is caused by the initial heating . Te mll;:m walfles, repeat steps

of some of the components and isnota 7-10 above.

causze for concern. 12, If you are not cooking amy mare waffles,

turn the POWER dial to the OFF position.

6. Omnce the waffle malkeer has complated
preheating, an audible alert will sound, the
PREHEATIMNG light will switch off and the
READY light will illuminate.



CARE & CLEANING

CARE AND CLEANING

Before cleaning, ensure the POWER dial is
2t to the OFF position and then remove
the perar plig from the power outlat.

Allener youse waffle maloer to cool a bit bafore
cleaning The walfle maleer is easior to
clean when slightly warmn.

Always clean your waffle maker after each
use to prevent & buildup of baked-on foods.
Wipe cocking plates and overflow moat

with a soft cloth to remaove food residue.

& CAUTION

DO NOT IMMERSE ANY PART OF THE
BREVILLE WAFFLE MAKER IN WATER
ORANY OTHER LIQUID.

PFOA-FREE NON-STICK COATING

The eoaking plates, hinges and overflow moat
are coated with a PPOA-FREE non-stick hinish.
This minimizes the need for oil, prevents food
from sticking and makes cleaning easier.

D not use metel or other shrasive cleaning
tools on non-stick surfaces as they will damage
the coating Use only warm soapy water and
remave stubbom residue with & non-ahrasive
plastic scouring pad or nylon brush.

Do not use non-stick cooldng sprays as
they can impact the performance of the
non-stick surface on the cooking plates.

STORAGE
Ta store your weffle maker:

L. Ensure the POWER dial is set to the OFF
position and then unplug the power cord
from the power outlet.

.hJ

Allowr the watfle maker to cool completely.
3. Satthe locking letch to the locked position.

4. 'Wrap the power cord around the cord wrep
area below the waffle maker

5  Store thewatfle maker on a fat,
dry level surface.

The locking latch should not be used
when batter iz in the cooking plates.




RECIPES



RECIPES

CLASSIC WAFFLES
Makes 8=10 waffles

INGREDIENTS

2 cups all-purpose flour

1 tablespoon baking powder

Y eup sugar

1 teaspoon kosher salt

1% cups milk

3eqggs

5 ounces butter, melted and slightly cooled
1 teaspoon vanilla

METHOD

1  Whisk dry ingredients together ina
mircivrm bowl,

2. Whisk milk, eggs, melted butter and vanilla
tegether in another medinm bowl.

3 Make a well in the center of the dry
ingredients. Pour the milk mixture into the
well and whisk until the ingredients are
just combined. Do not over-mix the batter
(it will be slightly lampy). For best results,
let the batter rest while preheating the
waffle maker.

4, Twm the POWER dial elockwize 1o the
ON position. The PREHEATING light
will Resh.

& Turn the dartmess control dial to select the
color of your waffle.

. Onee the waffle maker has completed

preheating an audible alert will sound, the
PREHEATING light will switch off and the
READY light will illuminate.

Crpen the lid and pour epprozimately
L4 eup of batter evenly an the center of
each waffle square.

. Close the lid but leep the locking latch

apen. Onee the lid is closed the READY
ligtht will switch off and the COOKING

light will illuminate.

At the end of the cocking cyele, an
audible slert will sound, the COOKING
light will swritch off and the READY light
will illuminate. Open the lid carefully
and remeve your waffles, Repaat with
remeining batter.



RECIPES

BELGIAM WAFFLES
Makes 8 waffies

INGREDIENTS

2% cups all-purpose flour

1 tablespoon baking powder

3 tablespoons sugar

1 teaspoon kosher sale

2 cups milk

deggs, separated

5 ounces butter, melted and slightly cooled
1 teaspoon vanilla

METHOD

1  Whisk dry ingredients together ina
mircivrm bowl,

2. Whisk milk, egq yolks, melted butter and
vanilla together in another medium bowl

3 Make a well in the center of the dry
ingredients. Pour the milk mixture into the
well and whisk until the ingredients are
just combined.

4. Beat eqgg whites with an electric hand
mixer until stiff, but not dry, pesks form.
Gently fold egg whites into batter. For best
results, let the batter vest while preheating
the waffle maker.

S, Tum the POWER dial cloclewise to the
ON position. The PREHEATING light
will Aesh.

6. Turn the darkness control dial to select the
color of your waffle.

7. Onee thewaffle maker has completed
preheating an audible alert will sound, the
PREHEATING light will switch off and the
READY light will illuminate.

8. Open the lid and pour spproximately
L4 eup of batter evenly an the center of
each waffle square.

8. Close the lid but keep the locking latch
apen. Onee the lid is closed the READY
ligtht will switch off and the COOKING
light will illuminate.

10, At the end of the cocking cyele, an
audible elert will sound, the COOKING
light will swritch off and the READY light
will illuminate. Open the lid carefully
and remeve your waffles, Repaat with
remeining batter,



RECIPES

BUTTEEMILE WAFFLES
Makes 8 waffies

INGREDIENTS

2 cups all-purpose flour

1 tablespoon baking powder
3 tablespoons sugar

1 teaspoon kosher sale

2 cups buttermillk

3eqggs

3 ounces vegetable oil

METHOD

1 Whisk dry ingredients together in a
medium bawl.

2. 'Whisk burtermilk, egga and vegetable il
together in anather medium bawl,

3. Make a well in the center of the dry
ingredients. Pour the buttermillc
mixture into the well and whisk until the
ingradients ane just combined. Do not
over-mix the batter (it will be slightly
lumpy). For best results, let the batter rest
while preheating the waffle maker.

4. Tumn the POWER dial cloclowise to the
QN pesition. The PREHEATING light
will Aash,

5. Tumn the dardkmess control dial to select the
color of your waffle,

. Onee the waffle maker has completed

prehesting an sudible alert will sound, the
FREHEATING light will switch off and the
READY light will illuminate.

Open the lid and paur approximanely

L cup of batter evenly on the center of
each waffle square.

. Close the lid but keep the lacking latch

opett. Once the lid is closed the READY
light will switch off and the COOKING
light will illuminate.

. At the end of the cocking cycle an

audible alert will seund, the COOKING
light will swriteh off and the READY light
will flluminate Open the lid carefully
and remove your weffles. Repeat with
remaining batter,



RECIPES

CHOCOLATE WAFFLES
Makes 8 waffies

INGREDIENTS
4 tablespoons butter

2 ounces bitterswoet chocolate
1% eups all- purpose flour

14 cup cocoa powder

Yo cup sugar

1% teaspoons baking powder
3 teaspoon kosher salt

185 cups milk

Zeggs

1 teaspoon instant eoffee

15 teaspoon wanilla

METHOD

1 Melt the butter and bittersweet chocolate
in & microwave or over & double-boiler.

2. 'Whizk dry ingredients together in a
medium bawl.

3. Whisk milk, eggs, instant coffee and vanilla
tegether in a amall bowl to combine.

4. Make a well in the center of the dry
ingredienta. Pour the milk mixture into
the well and whisk until the ingredients
are just combined, Add the malted butter
and chocolate and whisk to combine.

Do not over-mix the hatter (it will be
slightly lumpy).

& Tum the POWER dial cloclowize to the
ON position. The PREHEATING light
will Rash,

6. Tum the darlmess contral diel to select
the color of your waffle.

7 Once the waffle maker has completed
prehesting an sudible alert will scund, the
PREHEATING light will switch off and the
READY light will illuminate.

8. Open the lid and pour approximately
4 eup of batter evenly an the center of
each waffle square,

B Close the lid but Jeep the lacking latch
apén. Onee the lid is closed the READY
light will swritch off and the COOKING
light will illuminate.

10. At the end of the cocking cycle, an
audible alert will sound, the COOKING
ligght will switeh off and the READY light
will illuminate. Open the lid carefully
and remove your waffles. Repeat with
remaining batter,



FELICITATIONS

pour l'achat de votre produit Breville

Inscrivez-vous en ligne pour le soutien
technique et les offres exclusives.*

Consommateurs américains: www.brevilleusa.com

Consommateurs canadiens: www.breville.ca

*L'enregistrement n'est pas un substitut & la preuve d'achat

]f)f!:’]li'? WOUS Soumeiies une r-."r.'|;::|;;:'.*-=:'.1 "Il.' -'_51.'.FC:II'-EI.'
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BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Chez Breville, la sécurité cecupe une place de choix. Nous concevons et fabriquons des produits
de consommation, sans jamais perdre de vue la séeurité de notre préciouse clisntéle. De plus, nous
vous demandons détre trés vigilant lorsque vous utilizez un appareil électrique et de suivre les
consignes de séeurité suivantes:

IMPORTANTES MESURES DE SECURITE c(U)us

LISEZ TOUTES LES ir:le tauc}iez pa?llr surfaces c]]_l'tzugesgﬁ

1 t tr t
INSTRUCTIONS AVANT P
L’UEAGE ET CGHﬁERVEZ-LES o blessures corperelles, uilisez toujours
A TITRE DE REFEREH‘CE des maniques ou gants de cuisine ou les

poignées ou boutons, le cas échéant.
Sever extrémement prudent lorsque vous
déplacez un sppareil contenant de [huile
chaude ou tout autre liguide,

Avant de débrancher l'appareil, toumez le
bouton & la position ARRET(OFF), puis
ditbranchoz-le de la prise dlectrique,
Mutilisez pas lapparei] & dautres fins que
celles prévues.

Cet appareil n'est pas concu pour
fonetionner & laide dune minuterie externe
ou dune commande & distance.

Pour vous pmteqer contre les chocs
électriques, nimmergez pas le cordon, ls
fiche ou lappareil dans leau ou tout autre
liquide

Faites preuve de prudence lorsque
lappareil est utilisé ou est & proximité des
enfants.

Me laissez pas leppareil sans surveillance
lorequil foncticnne.

Débranches lappareil lorsqu'il n'est pas
utilisé ou avant de le nattoyer. Laissez-le
refroidic avant dajouter ou de retirer les
piices, ou avant le nettoyage.

1l -a-s'llree:amrr.a]ndé de v[érjﬁle:mﬂ PRECH.UTIDNS
régrulidrerment lappareil et le on
dalimentation Wutilisez pas lappareil si ADDITIONNELLES

le cerden ou le fiche sont endommagéa
en si [appareil fonstionne mal ov a é1é demballage ou étiquettes promotionnelles
endommagé de quelque fagon. Cessex avant d'utiliser Isppareil pour la premiéne
immédiatement |'usage et contactez le fiois,

Soutien aux consommateurs de Breville,

Retirez et disposes de tout matérial

Ahn déliminer les risques de suffocation
chez les enfants, retirez @ jotez en lieu siir
lenvelappe protectrice recouvrant la iiche
de l'appareil

Assurez-vous que la sufface de travail est

L'utilisation d'scoessoires non
recommandés par Breville peut causer des
blessures.

Wutilizez pas lappareil & l'extériour.

Me laizsez pas le cordon pendre d'une teble
ou dun comptair ou toucher des surfaces
chaudes,

Me placez pas lappareil sur ou prés dun
brifleur au gaz ou dun dlément électrique,
cu dans un four chaud,

atahle, de nivesw, propre et sécha.

51 vous navez pas bien compris les
instructions cu avertissements contenus
danz ce manuel, vevillez contacter e
Soutien aux consommateurs de Breville
pour toute assistance.

Pour tout entretien autre que le nettoyage,
appelez le Soutien sux consommateurs
de Breville cu visitez un Centre de service
autarisé de Breville



BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

COURT CORDON
D'ALIMENTATION

Votre eppereil Breville est muni d'un court
cordon d'alimentation trés sécuritaire qui
réduit les dsques de blessures corporelles ou
dommages pouvant &tre causés par le fait

de tirer, trébucher ou s'enchevétrer dans un
cordon plus long Les cordons d'alimentation
amovibles plus longs ou les rallonges sont
disponibles et peuvent &tre wtilisés avec
précaution. 5i vous utilisez une rellonge: (1) la
puissance nominale indiquée sur le corde dait
dtre a1 moins équivalente & celle de lappareil:
(&) la corde ne doit pas pendre d'un comptoir
on d'une table ofl des enfants pourreient
imvolontairement 5% suspendre ou trébucher
(3) la rallonge doit &tre munie dune fiche &
trois branches reliée & la terre

FICHE ASSIST* DE BREVILLE

Viotre appareil Breville est muni d'une fiche
exchisive Assist™S pounvue dun anneau congu
pour laisser passer un doigt ahn de permettre
le retrait facile et sécuritaire de la prize
électrique

PROPOSITION 65 DE LA
CALIFORNIE:

{Applicable aux résidents de la

Californie seulement).

Cet appareil contient des produits
chimiques connus de |'Etat de la Celifarnie
comme pouvant causer le cancer, des
malformations congénitales ou autres
problémes de reproduction.

USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT
SAUVEGARDEZ CES INSTRUCTIONS



FAITES LA CONMAISAMNCE DE VOTRE PRODUIT EREVILLE

. Cadran de démarrage

. Peignée calerifugée
Commutateur intégré qui active
autormatiquement le evcle de cuisson
lﬂl'Eq_'l.IE‘ I.E‘ E'Ull‘-l'E]TlE st EE'I.'IT:E-.

. Verrou de maintien

. Sélecteur de coloration
5 différents réglages et une option
manuelle pour personnaliser 1z coloration
de vos gaufres, de pdle & foncé.

o

Gouttitre intégrée

La gouttidre périphérique récupére et cuit
I'excéa de pite, pour un nettoyage sans
géchis.

Boitier en acier inoogrdable

Fiche Assist* de Breville (non illustrée)
Enduit antiadhésif sans APFO

Empéche les gaunfres de coller,

Plagues de cuiszon en aluminium moulé
Plaques épaisses, pour une meilleure

ritention de la chalour et une coloration
uniferme.



FONCTIONMEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Avvant la premiére utilisation, retirez et
dispases de tout matériel demballage,
atiquattes promotionnelles et ruban adhésif
du gaufrier.

1 Essuyez les plaques de cuisson avec une
éponge ou un chiffon humide. Séchez
solgneuserment,

2. Placez le gaufder sur une surface plane at
séche, Assurez-vous quiil v ait une distance
minimale de 10 cm (4 po) tout sutour et
mquiil n'y ait pas d'ohjets sur le dessus du
gaufrier,

3. Diroulez complitement le cordon
dalimentation et branchez l'sppareil dans
une prise murale de 110,120V reliée i la
berme.

4, Toumer le cadean de DEMARRAGE 2 la
position MARCHE (ON). Le vovant de
PRECHAUFFAGE clignoters.

5. Ttilisez le sélacteur de coloration peur
régler la couleur de votre gaufre, Les 5
réglages vont de PALE & FONCE Le
temps de cuisson 3'5justera selon la couleur
sélectionnée, Pour un temps de cuisson at
une coloration personnalisés, sélectionnez
le réglage MANUEL. Mous vous suggérans
dutiliser un réglege moyen pour votre
premigre gaufna.

Lorsgue vous utiliserez le gaufrior
pour la premiére fois, une légére fumés
pelt 5'en émaner. Cela est causd par

le chauffage initial de certains des
composants et il n'y a pas lieu de

5 inquidter,

6. Une fois le cycle de préchauffage terming,
un bip se fera entendre, le voyant
PRECHAUFFAGE s'éteindra et le voyant
PRET s'allumers.

7 Owwrez le couvercle Versez environ 1%

tasse de péte au contre de chagque camé
du gaufrier. La péte devrait recounvrir les
pointes de la plaque de cuisson,

Fermez le couvercle sans toutefois fermer
le verrou de maintien. Une fois le couvercle
fermé, le voyant PRET s'éteindea et le
vayant CUISSOM s'allumera,

Vous pouvez soulever le couwvercle durant
le cuisson pour vérifier [état de vos
ganfres. Cependant, £il reste ouvert plus de
T secondes, le woyant CUISSON s'éteindea
et le woyant PRET g'allumera. Doz que le
couvercle sera refermé, le oycle de cuisson
repartira du début.

10, A la finn de eyele de cuisson, un bip se fora

entendre, le vayant CUISSOM s'iteindea
et le voyent PRET sellumers. Ouvrez

le coumvarele et ratirez délicaternent

les gaufres, Mutilisez pas dustensiles
métalliques, car ils pourraient
endommager la surface antisdhésive

des plaques.

51 vous ne retires pas les gaufres
immédiaterment aprés le cycle da
cwsmn.unb:p se fera entendre toutes
les 30 secondes.

1. Pour cuire dautres gaufees, ripétes los

étapes 7-10 ci-dessus.

12, 5ivous evez terminé |z cuiszon de

vos gaufres, tournez le cadran de
DEMARRAGE 4 la pesition ARRET (OFF).



ENTRETIEN & NETTOYAGE

ENTRETIEN & NETTOYAGE

Aovamt de nettover votre gaufrier, assures-
vous que le cadran de DEMARRAGE est
en position ARRET (OFF) et débranchez
I'appareil.

Laissez le gaufrier tiédir légerarment svant
le nettoyage. Il sera plas facile & nettover
gil est encore un peu chaud.

Afin de prévenir laccumulation de résidus
alimentaires collés, nettoyez toujoura
votre gaufrier aprés chaque usage. Pour ce
faire, essuyez les plaques de cuisson et la
gouttiére antigichis avee un chiffon dowx,

A ATTENTION

NIMMERGEZ AUCUNE FIECE DU
GAUFRIER DE BREVILLE DANS LEAU
OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

REVETEMENT ANTIADHESIF
SANS APFO

Les plaques de cuisson, les charniéres et la
gouttidre de débordement sont revitues dun
fini antiadhésif SANS APFO, Cela nécessite
trizs pow dhuile, empéche les aliments de coller
e1 facilite le nettovage.

Me nettoyez pas les surfaces antiadhésives
avae des produits mitalliques ou abrasifs, car
ils endommegeront le revitement. Utilisez
EE‘LIJE]T!E‘]'Lt 'dE ]IEE.'IJ chaude SEVONeuse et
enlevez los nésidus de cuisson & laide d'un
tampon & récurer non ebrasif en plastique ou

une brosse de mdon.

Wutilisez pas d'enduit & cuisson en
vaporisatewr, car il peut affecter la
performance de la surface antindhésive
des plagues de cuisson.

RANGEMENT
Fovant de ranger votre gaufrier :

L Assurez-vous que le cadran de
DEMARRAGE est en position ARRET
(OFF) et débranchez [appareil

.hJ

Laissez Fappareil refroidir complétement.

3. Fixez le verrou de meintien en positicn
fermiée,

4. Enroulez le cordan dalimentation dans
lespace de rangement prén i cet effet
sous lappareil

5. Rangez le gavfrier sur une surface plane,
soche et de niveaw

Wutilises pas le verrow de maintion lors
de la cuisson des gaufres,




RECETTES



GAUFRES CLASSIQUES

Rendement: 8=10 gaufres

INGREDIENTS

2 tasses de farine tout usage

1 . & soupe de poudre i pite

¥ tasse de sucre

1 c. i the de sel knsher

1% tasse de lait

I omufs

5 oz de beurre, fondu et légéremnent refroidi
1 c & the de vanille

PREPARATION

1. Dansun bol moyen, mélanger tous les
ingridients secs,

2. Dansun autre bol moyen, fouetter le lait,
les ceufs, le beurre fondu et L vanille.

3. Faconner un puits su centre des
ingrédients secs, y verser le mélange de lait
et fouetter jusqua consistance homogéne.
Me pas trop mélanger (la consistance sera
un peu grumeleuse). Pour de meilleurs
résultats, laisser la pite reposer pendant le
préchavffage du gaufrier.

4, Toumer le cadran de DEMARRAGE 3
la position MARCHE (ON). Le woyant
PRECHAUFFAGE clignotera.

8 Toumer le sélecteur de coleration pour
choisir la coulenr de votre gaufre.

. Ala fin du evcle de préchaulfage, un bip se

fera entendre, le veyant PRECHAUFFAGE
séteindra et le voyant PRET sallumera.

Chavrir le cowvercle et verser environ

L4 tagse de péte uniformément au centre
de charque carré du gaufrier.

Fermer le couvercle sans toutefois fenmer
le verrou de maintien. Une feis le couvercle
fermé, le voyant PRET s'éteindra et le
vayant CUTSSOMN s'allumera.

B la fin du eyele de cuisson, un bip se fora
entendre, le voyant CUISSOM s'iteindea
et le voyent FRET s'ellumera. Ounrir
délicaternent le cowvercle et retirer les
gaufres. Bépéter lopération avee le reste
die piite,



GAUFRES BELGES

Rendement: 8 gaufres

INGREDIENTS

214 tasses de farine tout usage

1 . & soupe de poudre i pite

3 & & soupe de sucre

¥ ¢. i thé do sol kasher

2 tasses de lait

3 mufs, sdpards

5 oz de beurre, fondu et légéremnent refroidi
1 c & the de vanille

PREPARATION

1. Dansun bol moyen, mélanger tous les
ingridients secs,

2. Dansun autre bol moyen, fouetter le lait,
les jaunes dioeufs, le beurre fondu et la
vanille

3 Fagonner un puits au centre des
ingrédients secs, v verser le mélange de lait
at fouetter pour mélanger les ingrédients.

4. Au hatteur électrique, maonter les blanes
d'zeufs en neige jusqu's la formation
de pics fermes, Plier délicatement e
milange dans la pite, Pour de meillevrs
résultats, laisser la péte reposer pendant le
préchauffage du geufrier

& Toumer le cadran de DEMARRAGE 3
la position MARCHE (ON). Le wayant
PRECHAUFFAGE clignotera.

6. Tourner le sélecteur de coloration pour
chedizir la coulour de votre gaufre.

7 Alafin dueydle de préchauffage, un bip se
fera entendre, le vorrant PRECHAUFFAGE
géteindrs et le voyant PRET sallumera.

8. Ouvrir le couvercle et verser enviran
L4 tasse de péte uniformément au centre
de chaque carré du gaufrier.

8 Fermer le couvercle sans toutefois farmer
le verrou de maintien. Une feis le couvercle
fermé, le voyant PRET £'éteindra etle
vayrant CUISSOMN s'allumera,

10, A la fin du eycle de cuisson, un bip s fera
entendre, le voyant CUISSOM s'éteindra
et le voyent PRET s'ellumers. Ouvrir
délicatement le cowvercle et retirer les
ganfres. Répater lopdration avee le reste
i péite.



GAUFRES AU LAIT DE BEURRE

Rendement: 8 gaufres

INGREDIENTS

2 tasses de farine tout usage
1 . & soupe de poudre i pite
3 & & soupe de sucre

¥ ¢. i thé do sol kasher

2 tasses de lait de beurre

I omufs

3 oz dhuile vigétale
PREPARATION

1 Densun bol moyen, mélanger toua les
ingrédiants secs.

2. Dansun autre bol moyen, fouetter le lait de
beurre, les coufs et Thuile végétale.

3. Faconnerun puits au centre des
ingrédients secs, y verser le mélange de
lait de beurre et fouetter pour mélanger
les ingrédients. Me pas trop mélanger (la
consistance sera un peu grumeleuse).
Pour de meilleurs résultats, lzisser la
péte repaser pendant le préchanffage du
gaufrier,

4, Toumer le cadran de DEMARRAGE 3
la position MARCHE (ON). Le veyant
FRECHAUFFAGE clignotere.

5. Toumer le sélecteur de coloration pour
choisir la couleur de votre gaufre.

. &la fin du cycle de préchauffage, un bip se

fera entendre, le voyant PRECHAUFFAGE
sateindra et le woyant PRET s'allumers.
Chuvrir le couvercle o1 verser environ

% tasse de pite uniformément au centre
de chaque carré du gaufrier

. Fermer le couvercle sans toutefois fermer

le verrou de maintien. Une fois le couvercle
fermé, le voyrant PRET s'éteindra et le
yoyant CUISS0ON s'allamera.

. Als fin du cycle de cuisson, un bip s fera

entendre, le voyant CUISSOMN s'éteindra
et le voyant PRET ¢ allusers. Ouvrir
délicatemnent le cowvercle et retirer les
ganfres. Répéter lopération avee le reste
de péte.



GAUFRES AU CHOCOLAT

Rendement: 8 gaufres

INGREDIENTS

4 e & soupe de beurre

2 oz de chocalat mi-suerd
1% tasse de farine tout usage
1 tnzse de powdre de cacan
¥ tasse de sucre

135 . & thé de poudm & pate
¥ ¢, & thé de sel kasher

135 tnsse de Init

2 ks

1c. & thé de café instantané
15 e o thé de vanille

PREPARATION

1. Faire fondee ensemble le beurre ot le
diﬂcﬂ]at =10 ]'.I'!iEFD'IJTI.dEG ol I:IB.HE-'LLTL
bain-marie.

2. Densun bol moyen, mélanger tous les
ingrédiants secs,

3. Dansun petit bol, fouetter le lait, les coufs,
le café instantané et la vanille.

4. Faconnerun puits su centre des
ingrédients secs, y verser le mélange de lzit
it favatter pour midlanger les ingrédients,
Ajomer le mélange de beurre/chocalat
fendu et foustter. Me pas trop mélanger (la
consistance sera un peu grumelewsa).

& Toumer le cadran de DEMARRAGE &
la position MARCHE (IO, Le woyant
PRECHAUFFAGE clignotera,

6. Toumer le sélecteur de coloration pour
choisir la couleur de votre gaufre.

7. Alafin du cyele de préchauffage, un bip se
fera entendre, le voyant PRECHAUFFAGE
séteindrs et le voyant PRET sallumera.

8. Ounrir le couvercle et verser environ
L4 tasse de péte uniformément au centre

de charque carré du gaufrier.

8. Fermer le couvercle sans toutefeis fermer
le verrou de maintien. Une fois le couvercle
fermné, le voyant PRET s'éteindea ot le
voyant CUISS0ON s'ellumers.

10. Ala firs du evele de euisson, un bip se fera
entendre, le voyant CUISS0M g'éteindra
et le voyent FRET s'ellumers. Cunvrir
dilicaternent le cowvercle et retirer les
gaufres. Ripidter lopdration avee lo reste
de péte.









